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SPÉCIFICATIONS TECHNIQUES 

Cépages : 100% Clairette. 

Volume de production : 17 000 bouteilles. 

Teneur en alcool : 13% vol. 

 

TERROIR Nos vieilles vignes de Clairette Blanche, plantées en 1958, s’épanouissent 

sur nos terroirs frais à 300m d’altitude en côteaux exposés Nord aux sols de marnes 

calcaires du Crétacé. 

 VINIFICATION Les vignes sont vendangées manuellement vers la fin du mois de 

septembre. Cette cuvée est vinifiée intégralement en barriques, dont 60% en 

barriques de plusieurs vins, 20% de bois neuf et 20% en foudre.  Elle est bâtonnée et 

élevée sur lies fines pendant 9 mois.   

NOTE DE DÉGUSTATION ce vin est une pure rareté, porté par la minéralité et la 

salinité de la Clairette ;  il révèle ses arômes floraux de tilleul et d’acacia, mêlés à 

des notes de pamplemousse et d’anis. Il offre une finale persistante avec une 

fraîcheur sapide. 

Servir frais (12°c) et accompagner d’un Comté affiné  et de Saint-Jacques poêlées 

avec une sauce légère à base de citron. 
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TECHNICAL SPECIFICATIONS  

Grape variety : 100% Clairette.  

Production Volume : 17 000 bottles.  

Alcohol Content : 13% vol.  

TERROIR : Our old Clairette Blanche vines, planted in 1958, thrive on our cool terroirs 

at an altitude of 300m on north-facing hillsides with limestone marl soils from the 

Cretaceous period. 

VINIFICATION : The vines are hand-harvested towards the end of September. This 

cuvée is entirely vinified in barrels, including 60% in barrels from various vintages, 

20% in new oak, and 20% in large casks. It undergoes lees stirring and is aged on 

fine lees for 9 months. 

TASTING NOTES : This wine is an exceptional rarety carried by the minerality and 

salinity of the Clairette; it unveils floral aromas of lime and acacia, intertwined with 

hints of grapefruit and anise. It delivers a persistent finish with a sapid freshness. 

Serve chilled (12°C) and pair it with aged Comté cheese and pan-seared scallops 

with a light lemon-based sauce. 
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